Utgivningséar 2012

Energi 1 hotell och
restauranger

h L1}

%@Jr P E




Publikationer utgivna av Energimyndigheten kan
bestillas eller laddas ned via www.energimyndigheten.se
eller bestéllas genom att skicka e-post till
energimyndigheten@cm.se eller per fax: 08-505 933 99

© Statens energimyndighet
ET 2012:20

Oktober 2012

Upplaga: 2000 ex

Grafisk form: Granath Havas
Tryck: Arkitektkopia AB
Omslagsbild: Riche

Ovriga bilder: Shutterstock



Forord

Energimyndighetens projekt Statistik i lokaler, STIL2, undersoker energianvind-
ningen i olika typer av lokaler med fokus pa elanvindningen. Det ingér i det stdrre
projektet Forbattrad energistatistik i bebyggelsen och industrin. Férutom industri
och lokaler undersoks dven hushall. I projektet STIL2 har Energimyndigheten latit
gora en genomgang av 148 hotell, restauranger och samlingslokaler. I den hir
publikationen sammanfattas resultaten for hotell och restauranger.

Syftet ar att informera om vad energin anvands till och framfor allt; ge exempel pa
hur fastighetségare och hyresgéster kan minska sin energianvindning. Genom éatgarder
som i ménga fall ar enkla att genomfora gér det att spara bade energi och pengar.
Populédrversionen dr en sammanfattning av rapporten Energianvindning i hotell,
restauranger och samlingslokaler (ER2011:11).

Projektledare for populdrversionen har varit Helen Magnusson.

\

Zofia Lublin

Avdelningschef, analysavdelningen
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Energianvandningen kan minska
i hotell och restauranger

Restauranger och hotell behéver mycket energi eftersom det
forekommer manga energikrévande installationer pa liten yta.
Restauranger anvdnder mer dn dubbelt s& mycket energi som
hotell, réknat per kvadratmeter lokalyta.

Det ar elanvdndning vid matlagning som utgdr den storsta skillnaden i specifik ener-
gianvdndning mellan restauranger och hotell. Tva tredjedelar av hotellen har dock

egen restaurang.

Energin anvénds, forutom till matlagning, framst till belysning, ventilation, upp-
varmning och varmvatten. Bara genom att modernisera belysningen skulle bran-
schen kunna spara en femtedel av den totala elanvindningen.

Stora skillnader i energianvdndning inom branschen

Hotellen i studien anvidnder i genomsnitt 250 kWh energi per kvadratmeter och ar.
Drygt hidlften, 132 kWh per kvadratmeter och ar, gar till uppvarmning. Héalften av
uppvarmningen sker med fjarrvirme medan en tredjedel av hotellens uppvarmning
sker med el, i de flesta fall med hjélp av virmepumpar.

Manga hotell har eget kok och egen restaurang. Hotellens elanvdndning, exklusive
uppvarmning, uppgar till drygt 118 kWh per kvadratmeter och ar. Av detta gar

36 kWh till koket, 30 kWh till belysning och 27 kWh till ventilation. De flesta hotell
lamnar bort sin tvatt och darfor ar el till tvattmaskiner en blygsam post.

Figur 1 - Energianviandning i hotell
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Fjarrkyla 1%

Elvarme 18% ‘/\

Fjarrvéarme 27%

L Driftel* 46%

* fastighets- och verksamhetsel



For restaurangerna dr motsvarande totalsumma for den specifika energianvindningen
596 kWh per kvadratmeter och ar, alltsd mer dn det dubbla jaimfort med hotellen.
Uppvarmningen svarar hér for 220 kWh per kvadratmeter och &r, varav tva tredje-
delar ar fjarrvirme. Den hoga andelen fjarrvarme i bdde hotell och restauranger
beror pa att de flesta ligger i tatorter. Restaurangernas dvriga elanvandning, till driften,
uppgér till 376 kWh per kvadratmeter och ar, varav kdkens elanvdndning utgor 212,
ventilationen 60 och belysningen 52 kWh per kvadratmeter och &r.

Figur 2 - Energianviandning i restauranger

Ovrig energi 2%
Fjarrkyla 2%

Elvdrme 10% J
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* fastighets- och verksamhetsel

Utvecklingen sedan ar 1990

Mellan dren 1990 och 2010 minskade den totala energianvédndningen i hotell och
restauranger fran 352 till 299 kWh per kvadratmeter och ar. Sannolikt kan i stort
sett hela minskningen hérledas till effektivare uppvarmning av lokalerna.

Energianviandningen for uppvarmning minskade under tidsperioden 1990 till 2010
med 28 procent. Oljeeldningen har i stort sett forsvunnit. Direktverkande elvirme

och elpannor har minskat, medan uppvarmning med fjarrvirme och virmepumpar
har okat.
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Figur 3 - Total energianvandning ar 1990 och 2010
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All annan elanvéndning, som inte gér till uppvdarmning, i hotell och restauranger
har i stort sett varit oférédndrad och legat pd 150 kWh per kvadratmeter och ar under
hela perioden. Det har dock skett en omférdelning dé ventilation och belysning kraver
mer el.

Kokens elanvandning har mellan &ren 1990 till 2010 minskat med 15 procent. En orsak ar
att utrustningen for matberedning, kyl, frys och disk blivit mer energieffektiv.

Figur 4 - Total driftelanviandning ar 1990 och 2010
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Den 6kade elanvindningen for belysning, fran 29 till 32 kWh per kvadratmeter och ar,
beror sannolikt pa langre drifttider. Studien fran ar 2010 visar pa att lamporna i ge-
nomsnitt lyser 2 850 timmar om aret jamfort med 1 700 timmar ar 1990. Att elanvédnd-
ningen inte dkat mer, trots kraftigt forlingda drifttider, beror antagligen pa att den
installerade belysningseffekten har minskat med 20 procent. Glédlampor och konven-
tionella lysror har ersatts med mer energieffektiva ljuskallor.

OM BELYSNING
Gloédlampor och konventionella lysrér drar nagot dyrare i drift. LED-lamporna &r under

mycket energi jamfort med nya ljuskallor. utveckling och pa frammarsch och betrak-
Med nya ljuskallor far du samma ljusflode tas som det stora framtidsalternativet.
men med en lagre effekt. Genom att jam-
fora information pa férpackningar kan du LYSROR
hitta den belysning som &r optimal for dig. Urladdningslampor &r ett samlingsbegrepp
Det finns fler egenskaper &n bara ljusfldde. for lysrér och liknande ljuskallor. De delas
Mer information om belysning och om for- in i Iagtryckslampor och hoégtryckslampor.
budet mot glédlampor finns pa Energimyn-  Bland lagtryckslamporna aterfinns lysror
dighetens webbplats. och kompaktlysror vilka ar de vanligaste
ljuskéllorna i offentliga inomhusmiljoer.
ALTERNATIV TILL GLODLAMPAN Armaturerna kan vara utrustade med

Som alternativ till glédlampan finns framst konventionella driftdon eller HF-don som
lagenergilampor, halogenlampor och lys- ger flimmerfritt ljus. De vanligaste hég-
diodslampor (LED). Lagenergilamporna be-  tryckslamporna &r metallhalogenlampor,
traktas som det mest ekonomiska alternati-  hdgtrycksnatriumlampor och kvicksilver-

vet med laga driftkostnader och lang lampor. Den senaste generationen lysror
livslangd. Halogenlamporna har fargegen- benamns T5-lysror. De ar effektivare &n
skaper som liknar glédlamporna men &r aldre typer av lysror.

Jamfort med manga andra verksamheter har dock hotell och restauranger inte varit lika
konsekventa med att byta ut sina ljuskallor till mer energisnéla alternativ. En forklaring
som framhalls dr att man vill behalla de gamla glodljusens estetiska kénsla.

Figur 5 - Fakta om belysning

El till belysning, kWh/m?

Drifttid, h 1700 2850
Installerad effekt, W/m? 15,3 12,3
=
Glodljus 3,6
Lysrér med konventionellt drivdon 5.1 3.9
Lagenergilampor 0,3 1,2
T5-lysrér 0 0,7
T8-lysrér med HF-don 0 0,3
Ovriga ljuskallor 2,1 3,0



Okad andel mekanisk ventilation har, sammantaget for hotell och restauranger, lett
till en 6kad elanvandning for ventilation med 45 procent, fran 22 till 32 kWh per

kvadratmeter och ar. Ar 1990 ventilerades nira en fjirdedel av lokalerna med

sjalvdrag. Ar 2010 var andelen nere i en procent. Ventilation med konstant flode

dominerar fortfarande dver ventilation som styrs efter behov.

OM VENTILATION

Aldre byggnader ventileras med sjalvdrag
som drivs av temperaturskillnader mellan
inneluft och uteluft. | nyare byggnader sker
ventilationen ofta mekaniskt med flaktar.

Enklaste typen av mekanisk ventilation
ar franluftsventilationen. Franluftsventila-
tionen bestar av en flakt som bléser ut
inomhusluften och dar tilluften sugs in
passivt genom ventiler eller otatheter i
byggnaden.

Den varma franluften innehaller mycket
energi som gar forlorad nar det blaser ut
fran byggnaden. Darfor installeras numera
aktiv atervinning av ventilationens franluft.

Genom en varmevaxlare éverfors den
varma franluftens varme till den
inkommande kalla tilluften. Systemen
med aktiv reglering av bade fran- och
tilluft och atervinning kallas FTX-system.

Varmen i franluften kan tas tillvara

annu mer effektivt med en varmepump.
Det kan vara |6nsamt i framfor allt storre
byggnader. Varmen kan éverféras och
anvandas antingen fér byggnadens upp-
varmning eller till att forvdrma varmvat-
ten. Effektiv ventilation har stor betydelse
for byggnadernas energihushallning.

Figur 6 - Fakta om ventilation

El till flaktar, kWh/m?

Typ av ventilationssystem, procentuell férdelning - -

Ventilation med konstant flode
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Restaurangkoken har manga
energikravande installationer

Koket dr restaurangernas elintensiva arbetsplats. Hér finns manga
energikravande installationer pa liten yta. Rédknat pa restaurangloka-
lernas totala area, inklusive matsal och andra utrymmen, &ar den
specifika elanvéndningen fér kbken 212 kWh per kvadratmeter och

ar. Det motsvarar 59 procent av restaurangernas hela elanvananing.

For koksarean ar den specifika elanvandningen 751 kWh per kvadratmeter och ar.
Matlagningen svarar for 52 procent av kokens elanvindning. Matlagningen omfattar
el till spisar och ugnar, men inte till fliktar for ventilation.

Figur 7 - Elanvandning i restaurangkok

Diskmaskiner 11%

Plug-in kyl/frys 16% J

Externa kylmaskiner

fér matforvaring 21% \

L Tillagning 52%

Externa kylmaskiner, alltsa fristdende kompressorer som producerar kyla for mat-
forvaring, dr kdkens nést storsta elanvindare. De anvédnder 21 procent av kokens el.
Kyl och frys med egen inbyggd kompressor och stickkontakt svarar for 16 procent.
Det sammanlagda kylbehovet for matforvaring utgor alltsd 37 procent av kokets
elanvandning. Pa fjarde plats i koket kommer diskmaskinerna, med 11 procent av
elanvdndningen.

Berédknat pa hela restaurangernas sammanlagda elanvindning gér 17 procent till
ventilation. Ventilationens specifika elanvdandning dr 60 kWh per kvadratmeter och é&r.
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Koksflaktar har hog effekt men dr vanligtvis bara i drift under matlagningen och
matsalarnas fldktar star pa endast under restaurangens dppettider. Det medfor att
drifttiderna for restaurangernas flaktar &r relativt korta, i genomsnitt 4 600 timmar
per ar. Om flaktarna skulle vara i gdng dygnet runt under ett helt ar skulle drifttiden
vara drygt 8 700 timmar.

Figur 8 - Driftel

Ovrigt 5% N\
Pumpar 2%

Komfortkyla 2%

L—Kﬁk 59%

Belysning 15%

Flaktar 17%

Restaurangernas belysning har en genomsnittlig drifttid pa 3 200 timmar per ar.
Belysningseffekten dr hogst i koken, 13,8 watt per kvadratmeter, men néstan lika
hog i serveringslokalerna, 13,1 watt per kvadratmeter. I allménna utrymmen och
personalutrymmen dr den installerade effekten mellan 8—9 watt per kvadratmeter.

Figur 9 - Installerad belysningseffekt per rumstyp

e e

Restaurangkdk 13,8
Matsal, restaurang, café och bar 13,1
Personalutrymmen 9,5
Allmé&nt utrymme 8,2
Serviceutrymmen 5,6
Ovrigt 0,5

Genomsnittlig installerad effekt 14,6




Fortfarande dominerar konventionella lysror och glodlampor som andel av den in-
stallerade effekten. Det finns alltsé fortfarande en stor sparpotential. Orsaken till att
exempelvis serveringslokaler har hog belysningseffekt &r att det 4r ménga ljuspunkter
pa en forhallandevis liten yta. I restauranger kan det forekomma utrymmen som har
en punktbelysning med hog effekt. Det ger utslag pa den genomsnittligt installerade
effekten som blir hogre for hela restaurangen én for enskilda utrymmen.

Figur 10 - Belysning

Andra ljuskallor 1%
Metallhalogenlampor 1% /-\
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Belysning, kok och ventilation
dominerar i hotellen

Aven i hotell domineras elanvdndningen av belysning, kék
och ventilation. Tillsammans star de fér ndrmare 80 procent
av hotellens elanvdndning.

Hotellen har relativt langa drifttider for ventilationen, 6 100 timmar per ar.
Ventilationens andel av hotellens elanviandning uppgar till 23 procent. Ventila-
tionens specifika elanvdndning dr 27 kWh per kvadratmeter och ar. Hotellens
restaurangkdok skiljer sig inte mycket frén restaurangernas kok. Den specifika
elanviandningen i koksarean ligger runt 750 kWh per kvadratmeter och matlagningen
svarar for ungefir halva elanvdndningen.

Figur 11 - Driftel

Ovrigt 1%
Tvéatt 1%
Kontorsutrustning 1%

Komfortkyla 3%—/\

Pumpar 5%

Flaktar 23%—\/

L Kok 31%

Belysning 25%
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Belysningens drifttider dr kortare i hotell jimfort med restauranger, 2 500 timmar
per ar. I hotell dominerar fortfarande glodlampor och koventionella lysror.

Figur 12 - Belysning

Andra ljuskallor 2%
Metallhalogenlampor 1%
T8-lysrér med HF-don 2%

T5-lysror 4% Glodlampor 39%
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drivdon 24%

o

Liksom for restauranger &r belysningseffekten hog i kok och serveringslokaler. Ett flertal
hotell har konferensverksamhet, varfor just dessa utrymmen har hog installerad effekt.

Figur 13 - Installerad belysningseffekt per rumstyp

W/m?
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Kunskap och vardagsbeteende ar
lika viktigt som ny teknik

Kbksutrustning och apparater blir energisnéalare och effektivare,
men vardagsbeteende, kunskaper och hur arbetet organiseras ar
minst lika viktigt for att minska energianvdndningen i restauranger
och hotell. Att starka miljéprofilen och att spara pengar &r de tva
viktigaste drivkrafterna for att spara energi.

Utrustningen i hotellens och restaurangernas storkdk ar i ménga fall gammal. For
varje ar blir nya spisar, ugnar, kylskap och diskmaskiner energieffektivare. Darfor
ska man alltid vélja nagot battre 4n den gamla befintliga utrustningen nir det ar dags
att byta. De kommande kraven pé ekodesign kommer att fa stor betydelse for utrust-
ningens energieffektivitet och driftkostnader. Det gér att ldsa mer om ekodesign pa
Energimyndighetens webbplats.

Ekonomin dr den kanske starkaste drivkraften. Hojda energipriser gor att allt fler
energibesparande investeringar blir Ionsamma. Nér kostnaderna synliggérs gynnar
det dven ett mer aktivt energibeteende hos personalen och hos gésterna. Delar av
hotell- och restaurangbranschen ér hart pressad med sma marginaler. Det innebér att
dven relativt lonsamma investeringar ibland skjuts pd framtiden.

Olika férutsattningar

Forutsdttningarna for att kunna sdnka energianvidndningen skiljer sig ocksa mellan
foretagen, bade i deras struktur och affarsidéer samt i de rent fysiska forutséttning-
arna for att sinka energianvdandningen. Restaurangkok maste halla angan uppe for att
snabbt kunna effektuera nya bestdllningar. Hotellen maste hélla en hdg bekvamlighet
och serviceniva till sina géster.

Men att verksamheten fungerar effektivt behdver inte std i motsats till att &ven
energin anvinds pa ett effektivare sitt. Mycket av energitdnkandet i hotell och
restauranger handlar om att dtervinna virme och att anpassa virme och ventilation
efter det aktuella behovet i varje enskilt utrymme.

Det ar ocksa viktigt att f& personalen medveten om vad energin kostar och hur man
kan ténka till lite extra for att spara. Det forekommer att spishéllar star pa dven nér
de inte anvinds, liksom att det lyser i tomma lokaler. Det handlar alltsd bade om
vanor och om tekniska l16sningar med nérvarostyrning och behovsanpassningar.
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Spara 50 procent

Att halla kylan pa plats i kyldiskarna, med lock eller dorrar, kan spara 50 procent av
energin, jamfort med om kylan far fiéda ut fritt i rummet. Dessutom héller sig mat-
varorna férska lingre.

I ventilation, kylsystem och avloppsvatten finns mycket spillvirme att dtervinna.
Energimyndighetens rapport om energianvéndning i hotell och restauranger visar
att till exempel hélften av ventilationsanldggningarna &r femton ar eller dldre, utan
mojlighet till tervinning. Atervunnen virme kan forvirma varmvattnet eller virma
lokalerna.

En forsta viktig atgéird ar i de flesta fall att kartldgga och visualisera energiflodena i
byggnaden eller anldggningen. Om ansvarig kokspersonal far se vad en ugn kostar
att driva per vecka och vad man kan spara om den bara star pa niar den behovs, sa ar

det lédttare att motivera att den sténgs av eller far ga ner pa sparléga da det ar mojligt.

Méta och jamféra

Dérefter kan man skaffa information om tillgénglig teknik och jimféra med hur
andra i branschen har gjort. Det dr ocksa viktigt att méita och jimfo6ra energianvand-
ningen fore och efter en renovering eller installation.

Likasa dr det en fordel om dven gisterna kan bli delaktiga i energitinket. Numera
upplevs det nog mer som klimatmedvetet &n som snélt om gésterna uppmanas att
slicka och vara rdidda om miljon.

Sveriges hotell- och restaurangféretagare, SHR, har en miljohandbok och ett
webbaserat miljoprogram for medlemsforetagen. Organisationen har ocksa ett
etikprogram som tar upp miljo- och energifragor fér verksamheten.

SHR kan férmedla kontakter, hdnvisa till kéllor och ge rad och tips om hur intres-

serade foretag kan komma vidare i sitt energiarbete. Médnga storre hotell- och res-

taurangkedjor har egen miljoprofil, de certifierar sig och anviander detta i sin mark-
nadsforing. Medvetenhet om klimat och miljo har blivit séljargument.
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Det gar att spara energi pa manga
satt - Massor av goda idéer!

Hotell och restauranger kan spara energi pa manga sétt. Forut-
séttningarna &r olika. Viar och en maste déarfér hitta sina egna
atgérder och metoder.

Bara genom att genomfora atgiarder inom ventilation och belysning &r den tekniska
besparingen en femtedel av den totala elanvdndningen i hotell och restauranger.
Ventilationens elanvindning kan minska genom att 6verdimensionerade luftfloden
reduceras och anpassas till behovet som finns. Utéver minskade Iuftfidden kan ven-
tilationssystemets effektivitet forbattras. Aldre anliggningar kan behova byggas om
for att anpassas till moderna aggregat.

Byte av glodlampor och konventionella lysror till exempelvis lagenergilampor och
T5-lysror dr den dtgérd som har storst betydelse for elanvindningen. Kortare drift-
tider kan spara ytterligare el. Atgirder inom belysning och ventilation skulle kunna
spara 190 GWh per ar. Det kan jaimforas med den arliga driftelen i svenska hotell
och restauranger som ar 2010 lag pad 967 GWh.

Andra omraden dér det gér att effektivisera elanvindning och dér det l6nar sig att
investera i besparingar dr kyl- och frys, uppvirmningssystemet, tappvarmvatten och
klimatskalet. Nagra vanliga &tgirder 4r inreglering av virmesystem, installation av

snalspolande vattenarmatur, nya fonster och nytt styrsystem.




Tidsstyrning av motorvarmare

Scandic Hotel i Skellefted installerade tidsstyrning av hotellets motorvéirmare. I stéllet
for att sta pa hela natten slar motorvdrmarna nu pa hogst tre timmar fére den tid
som gisten sjélv stillt in. Nar det 4r varmare dn minus 15 grader 4r uppvarm-
ningstiden dnnu kortare. Tidsstyrningen har siankt effektbehovet och minskat
energianviandningen.

Scandic Hotel har ocksé bytt virmevixlare for ventilationen. Virmeétervinningen
berdknas bli drygt 80 procent, jaimfort med tidigare 45-55 procent. Investeringen
har ungefdr fem ars aterbetalningstid.

Utbilda personalen

Genom att utbilda kokspersonalen om hur energin anvands sparade Elite Hotel
Marina Plaza i Helsingborg mellan 20 och 25 procent av kokets totala energi-
anviandning. Personalens medvetenhet 6kade och det skedde i detta fall utan nagra
extra investeringskostnader. I ugnar, spisar, flaktar och belysning anpassas nu
drifttider och effekter till behovet. Nér dusch- och tappvattenkranar byttes ut gick
varmvattenforbrukningen ner éverraskande mycket.

Fran 40 till 30 kWh per gastdygn

Clarion Hotel Plaza i Karlstad har minskat energianvindningen frén 40 till 30 kWh
per gistdygn genom att byta lampor och armaturer. Man 6vergick fran éldre utrust-
ning till modern energieffektiv teknik. Aven giisterna involveras i energiarbetet. De
uppmanas att dteranvinda handdukar for att minska tviattmangden. Géasterna upp-
manas ocksa att slicka efter sig och att i forvig anméla onskemal om att nyttja re-
laxavdelningen och bastun, som annars &r avstingd.

Genom att mita elanvédndning &ver dygnet kunde man upptécka anvéindning som
inte borde finnas nar verksamheten inte var igdng. Darmed kunde man spara utrust-
ning som stod pé i onddan.
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Anvander varmepumpen féor sommarkyla

Bergendal Meeting i Sollentuna anvénder virmepumpen &dven pa sommaren. Men
da utnyttjas den i stillet som kylpump. Den kalla sidan anvénds for att kyla loka-
lerna och den varma sidans vétska pumpas ner i berggrunden. Tillférseln av virme
forbattrar dirmed ocksé kapaciteten pa berggrundens virmelager.

Infor varje konferensdag gors dessutom individuell anpassning av virme och venti-
lation beroende pé antal och kategori gister; vissa gistkategorier kraver hogre tem-
peratur dn andra. Ventilationens drifttider har behovsanpassats och ligger 50 pro-
cent under genomsnittet for konferensanlaggningar.

Balanserat system tar bort onédig férbrukning

Restaurang Guverndren i Jonkoping har minskat ventilationens elanvdndning med
20 procent. Det har man gjort genom att anpassa ventilationens drifttider. Man har
dven balanserat systemet s att temperaturen ar jamn och pé en dnskad niva i hela

lokalen.

Nér koket byggs om ska virmen fran koksfliktarna atervinnas. Med hjilp av UV-
ljus i flaktkaporna ska fettet brytas ner for att rena utgaende luft och avlasta virme-
véxlarnas filter.

Restaurangen har dven installerat en huvudstrombrytare som personalen sténger av
efter arbetsdagen, for att undvika att utrustning gloms pé under natten.
Spillvarmen fran kompressorerna till livsmedelskylan forvarmer restaurangens
varmvatten med hjilp av en virmevixlare.

Rummen varms med spillvirme fran kylanlaggningen

Restaurang Riche i Stockholm sénkte sin elanvéindning fran 120 000 till 95 000 kWh
per manad. Numera forvarmer spillvirmen fran kylanlaggningen matsalarnas
inkommande ventilationsluft.

I de flesta ljuskallor har glodlampornas effekt sinkts fran 60 till 25 watt. Varje lampa
drar ddrmed néstan 60 procent mindre el. Belysningens elanvindning kommer att
kunna sénkas ytterligare nér glodlamporna byts till energieffektiva ljuskéllor.






Ett hdllbart energisystem gynnar samhillet
Energimyndigheten arbetar for ett hallbart energisystem, som for-
enar ekologisk héllbarhet, konkurrenskraft och forsérjningstrygghet.

Vi utvecklar och fdrmedlar kunskap om effektivare energianvand-
ning och andra energifragor till hushall, féretag och myndigheter.

Fornybara energikallor far utvecklingsstod, liksom smarta elnét och
framtidens fordon och brénslen. Svenskt néringsliv far méjligheter till
tillvaxt genom att forverkliga sina innovationer och nya afféarsidéer.

Vi deltar i internationella samarbeten for att n& klimatmalen, och han-
terar olika styrmedel som elcertifikatsystemet och handeln med ut-
slappsrétter. Vi tar dessutom fram nationella analyser och prognoser,
samt Sveriges officiella statistik p& energiomradet.

Energimyndighetens publikationer kan bestéllas eller laddas ner via
www.energimyndigheten.se.

E-post: energimyndigheten@cm.se

Orderfax: 08-505 933 99

@Energimyndigheten

Energimyndigheten, Box 310, 631 04 Eskilstuna
Telefon 016-544 20 00, Fax 016-544 20 99
E-post registrator@energimyndigheten.se
www.energimyndigheten.se





